
COURS MOLIERE - 2026-S07-Menu Scolaire 5 jours - Du 09 février 2026 au 13 février 2026

Lundi

entree

Carottes râpées
vinaigrette au
vinaigre de cidre

Pâté de foie
forestier cornichon

plat

Filet de hoki sauce
aux agrumes

accompagnement

Chou fleur persillé

laitage

Milanette

dessert

Crème dessert
saveur vanille

Mardi

entree

Salade verte et
dosette de
vinaigrette
(végétarien)

plat

Coquillettes bio
semi-complétes
sauce 3 fromages
(mozzarella,
cheddar et
emmental)
(végétarien)

accompagnement

laitage

Saint-Paulin

dessert

Coupelle de fruits
au naturel

Mercredi

entree

Taboulé à la menthe

plat

Aiguillettes de
poulet sauce
basquaise

accompagnement

Haricots verts
vapeur

laitage

Petit fromage blanc
nature et sucre

dessert

Tarte flan pâtissier
(DCG)

Jeudi

entree

Salade de lentilles
aux amandes,
noisettes et abricots

plat

Parmentier de colin
d’Alaska et purée
de pommes de terre

Escalope de volaille
panée à la
bolognaise

accompagnement

Petits pois

laitage

Saint-Nectaire

dessert

Mousse au chocolat
au lait

Vendredi

entree

Oeuf dur sauce
cocktail

plat

Boulettes au
butternut, lentilles
corails et mozzarella

accompagnement

Pommes vapeur

laitage

Petit fromage blanc
nature sucré

dessert

Clafoutis aux poires
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